
 
 
 

Automne 2020 − LISTE GÄTEAUX INDIVIDUELS 
 
_________________________________________________________________________________ 
 
Eclair (3,90e): 
Pâte â choux, Crémeux chocolat noir/Café 
 
Fleur Chocolatée (5,50e): 
Brownie noix de Grenoble/Pécan, crémeux caramel fleur de sel, ganache caramel/chocolat 70% 
 
Tarte Citron (4,00e): 
Pâte sablée, crémeux citron, meringue italienne, zeste citron vert 
 
Tarte Tatin (4,00e): 
Crumble, pommes et poires caramélisées  
 
Forêt Noire (5,50e) (*): 
Biscuit et croustillant praliné/chocolat, confit griottes/framboises, crémeux/mousse choc noir 
 
Pabama (4,50e) (*): 
Sablé breton, crémeux passion/banane/mangue, dacquoise noisette, bavaroise chocolat lait 
 
Exotik (4,00e) (*): 
Dacquoise coco, croustillant crumble/dulcey, crémeux mangue/passion, mousse coco 
 
Cappuccino (4,50e):  
Cake café, gelée & crémeux café, chantilly café  
 
Automne (5,00e) (*): 
Dacquoise noisette, croustillant crumble/dulcey, confit myrtille/cassis, onctueux marron 
 
Mandarin (5,00e) (*): 
Dacquoise noisette, confit & crémeux mandarine, mousse acidulée citron vert 
 
Craquant (4,00e) (*):  
Biscuit chocolat, croustillant praliné, Mousse chocolat extra bitter, perles craquantes 
 
Mont Blanc (5,50e): 
Pâte sablée, biscuit amande, confit cassis, onctueux marrons, crème marron, soupçon d’armaniac 
 
Paris Brest (4,00e): 
Pâte â choux croustillante, crème praliné allégée, praliné craquant, eclats noisettes  
 
Verrine (4,50e): 
Compotée de poires, pain d’épice, crème mascarpone zeste d’orange 
 
 
(*) Disponible aussi en entremets − suivant charge de travail (nous contacter) 
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